InterGast Culinary Team — ,,Cinklo to“

Ve dnech 15.-19. Unora 2020 probéhl v némeckém Stuttgartu uz osmy roc€nik kuchaiské olympiady,
na kterou pfijelo az 2000 kucharl z 59 zemi svéta. Soutéze se zucastnily narodni seniorské a juniorské
tymy, dale vojenské, catering, regionalni tymy ale i jednotlivci.

Letosni olympiddy se podruhé zucastnil i kucharsky tym spole¢nosti InterGast sloZzeny z byvalych
¢lent narodniho tymu Ceské republiky, jmenovité: Radek David - kapitan tymu a $éfkuchar
restaurace La Veranda a Babic¢cina zahrada, Lukds Paluska — manager tymu a $éfkuchar hotelu
Carlsbad Plaza v Karlovych Varech, Lukas Skala — spolumajitel firmy Cukrar Skdla, Tomas Fristensky —
Séfkuchar restaurace La Veranda Kyjev, Silvie Sulanska — cukrarka z cukrarny Lukas Skala, Tomas
Horak — $éfkuchar hotelu Adria Praha.

V tomto sloZeni vybojovali élenové AKC CR v nadlapané kategorii regionalnich tymi stfibrnou
medaili a celkové skoncili na 9. misté z 30 pfihlasenych kuchaiskych uskupeni.

A jak celd soutéz probiha? Jako vystava obrazl - cely tym musi uvafit a vystavit soutézni tabuli, ktera
musi obsahovat péti chodové menu (Tomas Fristensky), osmi porcovou slavnostni studenou misu
(Radek David), tfi riizné predkrmy (Radek David), ¢tyfi druhy finger food po Sesti kusech (Lukas
Paluska), Ctyri talifové dezerty (Lukas Skala, Silvie Sulanska) a ¢tyfi druhy pralinek opét po Sesti
kusech (Lukas Skala, Silvie Sulanska).

A co vlastné Ucast na kucharské olympiadé obnasi? Spoustu tréninkd a diskusi nad dekoraci tabule a
samoziejmé nad samotnymi pokrmy, kde kone¢né pravo veta ma vidy kapitdn, odbornik na slovo
vzaty a guru Ceské gastronomie. Pfi konani samotné soutéze tym dva dny napfiklad vibec nespal,
celkem za ¢tyfi dny naspal 14 hodin a ujel v auté 1800 km. VSechny strasti jsou zapomenuty ve chvili,
kdy to na podiu ,,cinkne”, jak fikaji kuchafti. Hned po vyhlaseni se jiz planuje budoucnost celého tymu
a dalsi olympijské ctyrletky a najednou vibec nevadi, Ze jeho ¢lenové uz dva dny nespali.

Cely Uspéch InterGast Culinary Teamu by nebyl mozny bez sponzord, jimz ndlezi srdecné
podékovani. A to predevsim spoleénosti InterGast, ktera zajistuje kuchyriské zazemi a ubytovani tymu
- jelikoZ sama realizuje Spickové kuchyné, tak i pro tym vidy vybere perfektni zazemi pro vytvareni
soutéznich pokrmi, ze Spickového hotelu vétsSinou tym vyuZije sprchu, postel byva v celku zbytecna.
Dale dékujeme spolecnosti Nestlé Profesional a Bonduelle za finan¢ni prostfedky, firmé Wusthof za
ostfe nabrousené noze stejné znacky, spol. Premium Gastro za veskery vystavni porcelan a inventar,
spolecnosti Hortim International za pfisun vitaminU, surovin pro nase vytvory, ale i za dekoraci pro
soutézni tabuli, firmé Fomi za usiti tymového kuchatského obleceni, spolec¢nosti Valrhona za skvélou
Cokoladu pro cukrarskou ¢ast vystavni tabule. Dékujeme!

Historie tymu

2013 zaloZeni tymu Radkem Davidem

2014 CULINARY WORLD CUP /Lucembursko/ - stfibrnd medaile
2016 Kucharska olympiada /Némecko/ - zlata medaile

2018 CULINARY WORLD CUP /Lucembursko/ - stfibrna medaile
2020 Kucharska olympiada /Némecko/ - stfibrnad medaile

Kontakt pro média: Lukas Paluska, paluska@edengroup.cz , +420777674038
Oficialni stranky soutéze https://www.olympiade-der-koeche.com/en/
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